
DANIA Z PIECA
FIRE-ROASTED DISHES

Stek z polędwicy wołowej 3, 4, 7, 11, 14  420 g 168 zł
polędwica wołowa USDA PRIME / fondue ziemniaczane / szalotka sous-vide /  
szparagi / demi-glace kawowy / Grana Padano / czosnek / masło
Beef Tenderloin Steak 4 3, 4, 7, 11, 14

USDA PRIME beef tenderloin / creamy mashed potatoes / sous-vide shallots / asparagus /  
co�ee demi-glace / Grana Padano / garlic / butter

Żeberka wieprzowe z ognia 4, 10, 13, 14 520 g 52 zł
żeberko wieprzowe / ziemniaki wedges / parmezan /  
sos aioli / marynowana kapusta czerwona
Fire-Roasted Pork Ribs 4, 10, 13, 14

pork ribs / potato wedges / Parmesan /  
aioli sauce / pickled red cabbage

Żebro wołowe 3, 7, 9, 14 650 g 64 zł
żebro wołowe / ziemniaki pieczone w ziołach /  
piklowana czerwona cebula / sos aioli / grillowana cukinia / cukinia marynowana
Beef Rib 3, 7, 9, 14

beef rib / roasted potatoes with herbs / pickled red onion /  
aioli / grilled courgette / marinated courgette

Labraks 6, 7, 11, 14 550 g 68 zł
okoń morski / ziemniaki w ziołach /  
salsa z awokado i marynowaną rzodkiewką / warzywa grillowane
Sea Bass 6, 7, 11, 14

sea bass / herb-roasted potatoes / avocado and pickled radish salsa /  
sea salt / grilled vegetables

Stek First Floor z krewetkami Black Tiger 4, 5, 7, 9, 11, 14 480 g 199 zł
polędwica wołowa USDA PRIME / tagliatelle z cukinii / krewetki /  
czosnek / pomidorki koktajlowe / sos pieczeniowy
First Floor Steak with Black Tiger Prawns 4, 5, 7, 9, 11, 14

USDA PRIME beef tenderloin / zucchini tagliatelle / prawns /  
garlic / cherry tomatoes / gravy sauce

*W naszej restauracji samodzielnie sezonujemy mięsa oraz steki.
*In our restaurant, we dry-age meats and steaks in-house.


