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W W W. F I R S T F LO O R R E S T. P L

W CENIE  239 ZŁ  BRUTTO/OS. 

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
4 do wyboru, podane na półmiskach

• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, serem pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami, chrzanem i żurawiną

• Deska serów dojrzewających z orzechami, dżemem morelowym i domową focaccią

• Panzanella włoska

• Sałatka cesarska z kurczakiem

• Sałatka z grillowanymi karczochami i sosem berneńskim

• Tortilla z grillowanym kurczakiem i warzywami

• Nuggetsy z kurczaka z domowym majonezem

 
ZUPY 
1 do wyboru

• Tradycyjny rosół z makaronem

• Krem z pieczonych buraków z puree ziemniaczanym i kwaśną śmietaną

• Żurek na zakwasie z jajem i białą kiełbasą

• Krem z białych warzyw z oliwą truflową i grzankami

 
DANIA GŁÓWNE W PÓŁMISKACH 
2 do wyboru, podane na półmiskach

• Żeberka pieczone w sosie BBQ

• Roladki z indyka faszerowane ricottą i szpinakiem w sosie śmietanowym

• Bitka wieprzowa z duszoną cebulką w sosie własnym

• Pierś kurczaka faszerowana boczniakami

• Dorsz w chrupiącej panierce w sosie cytrynowym

• Kotlet schabowy z kością
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DODATKI 
3 do wyboru

• Ziemniaki z koperkiem

• Kopytka z masłem

• Ziemniaki francuskie z tymiankiem i palonym masłem

• Kluski śląskie w duszonym szpinaku

• Buraczki zasmażane z jabłkiem i szalotką

• Bukiet surówek

• Mix warzyw gotowanych w emulsji maślanej

• Mix sałat z winegretem i pomidorkami cherry

 

DESERY

• Selekcja ciast (3 rodzaje, 160 g na osobę)

• Patera owoców sezonowych

W CENIE  239 ZŁ  BRUTTO/OS. 
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• Rosół z makaronem

• Nuggetsy z kurczaka / frytki / surówka z marchwi i jabłka

• Deser (lody lub ciasto)

W CENIE  49 ZŁ  BRUTTO/OS. 

D LA  D Z I E C I  O D   2  D O  1 2  RO KU  Ż YC I A
Menu dziecięce



W W W. F I R S T F LO O R R E S T. P L

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
4 do wyboru, podane na półmiskach

• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, serem pleśniowym i granatem

• Sałatka z grillowanymi karczochami i sosem berneńskim

• Mięsa pieczyste z piklami, chrzanem i żurawiną

• Deska serów dojrzewających z orzechami, dżemem morelowym i domową focaccią

• Pieczony rostbef z sosem chimichurri i solą morską

• Sałatka z serem pleśniowym, winogronami, orzechami, melonem i winegretem malinowym

• Tatar z łososia, szalotką, szczypiorkiem i majonezem kewpie

 
ZUPY 
2 do wyboru

• Krem z pieczonych ziemniaków z pastą truflową

• Żurek z kiełbasą i jajkiem

• Rosół królewski z pasztecikiem

• Strogonoff wołowy

• Krem z białych warzyw z oliwą szczypiorkową i grzanką

 
DANIA GŁÓWNE W PÓŁMISKACH 
3 do wyboru, podane na półmiskach

• Pieczony filet z łososia z czerwonym pieprzem  i sosem cytrynowym

• Gulasz węgierski z wędzoną papryką

• Pierś kurczaka kukurydzianego nadziewana musem z sera pleśniowego

• Okoń morski z brokułem gałązkowym i sosem velouté

• Kurczak Cacciatore z salami picante, czarnymi oliwkami i pomidorami

• Kotlet schabowy z kością

• Polędwiczka wieprzowa w sosie z grzybów leśnych

• Żeberka wieprzowe duszone z cebulką w sosie własnym

W CENIE  279 ZŁ  BRUTTO/OS. 
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DODATKI 
4 do wyboru

• Kluski śląskie z pesto buraczanym

• Kremowe puree ziemniaczane

• Pieczone ziemniaki w gęsim tłuszczu z rozmarynem

• Ziemniaki gotowane z masłem i koperkiem

• Kapusta zasmażana w pomidorach z szalotką i koperkiem

• Bukiet surówek

• Buraczki zasmażane z jabłkiem i szalotką

• Zielona fasolka szparagowa z masłem ziołowym i czosnkiem

• Mix sałat z winegretem i pomidorkami cherry

 

DESERY

• Selekcja ciast (3 rodzaje, 160 g na osobę)

• Patera owoców sezonowych

• Mini deserki

W CENIE  279 ZŁ  BRUTTO/OS. 
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• Pomidorowa z makaronem lub ryżem

• Pierś z kurczaka grillowana / frytki / mizeria

• Deser (lody lub ciasto)

W CENIE  49 ZŁ  BRUTTO/OS. 

D LA  D Z I E C I  O D   2  D O  1 2  RO KU  Ż YC I A
Menu dziecięce


