
PRZYSTAWKA / STARTER
Grillowany camembert z miodem cytrusowym,  

piklowanymi figami, tymiankiem i grzanką
Grilled camembert with citrus honey,  

pickled figs, thyme, and toast
Alergeny: laktoza, gluten 
Allergens: lactose, gluten

37 PLN 

ZUPA / SOUP
Chłodnik z zielonego ogórka i melona 
(ogórek, melon, maślanka, kefir, mięta)

Cold cucumber and melon soup 
(cucumber, melon, buttermilk, kefir, mint)

Alergeny: laktoza 
Allergens: lactose

29 PLN 

DANIA GŁÓWNE / MAIN COURSE
Stek picanha z domowymi frytkami, szparagami i chimichurri

Picanha steak with homemade fries, asparagus, and chimichurri
Alergeny: gluten 
Allergens: gluten

79 PLN 

DESER / DESSERT
Kluski leniwe z domową śmietaną, jagodami i miętą

„Leniwe“ potato dumplings with homemade sour cream,  
blueberries and mint
Alergeny: laktoza, gluten 
Allergens: lactose, gluten

31 PLN

LetnieSMAKI

SUMMER FLAVORS
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Menu Sezonowe / Seasonal Menu



VIRGIN MOJITO
24 zł  /  1 litr 39 zł

TRUSKAWKOWA  
Z MIODEM I BAZYLIĄ

24 zł  /  1 litr 39 zł

MARAKUJA
24 zł  /  1 litr 39 zł

ARBUZOWA
Z ROZMARYNEM
24 zł  /  1 litr 39 zł

L E M O N A D E
Lemoniady




