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229 злотих брутто/особа

ЗАКУСКИ ТА САЛАТИ

• Карпаччо зі смаженого буряка з руколою, блакитним сиром та гранатом 

• Смажене м'ясо з маринованими огірками, хроном та журавлиною 

• Італійська панзанелла 

• Імператорський салат з куркою

СУПИ

• Традиційний бульйон з локшиною. 

• Крем зі смаженого буряка з картопляним пюре та сметаною.

ДРУГІ СТРАВИ

• Свиняча битка з тушкованою цибулею у власному соусі. 

• Куряча грудка, фарширована гливи. 

• Тріска в хрусткій паніровці в лимонному соусі.

ГАРНІРИ ДО ОСНОВНИХ СТРАВ

• Картопля з кропом 

• Копитка (польські кнедлики) 

• Смажений буряк з яблуком та цибулею-шалот. 

• Букет салатів

ДЕСЕРТИ

• Вибір тістечок 

• Свіжі фрукти

меню 1
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меню 2

253 злотих брутто/особа

ЗАКУСКИ ТА САЛАТИ

• Карпаччо з печеного буряка з руколою, блакитним сиром та гранатом. 

• Смажене м'ясо з маринованими огірками, хроном та журавлиною. 

• Дошка дозрілого сиру з горіхами, абрикосовим джемом та домашньою фокаччею. 

• Салат з артишоками гриль та бернською заправкою.

СУПИ

• Суп на заквасці з яйцем та білою ковбасою. 

• Крем з лісових грибів з лазаньєю та петрушечною олією.

ОСНОВНІ СТРАВИ

• Запечені реберця в соусі BBQ. 

• Рулетики з індички, фаршировані рікотою та шпинатом у вершковому соусі. 

• Запечене філе лосося з червоним перцем та лимонним соусом.

ГАРНІРИ ДО ОСНОВНИХ СТРАВ

• Картопля по-французьки з чебрецем та смаженим вершковим маслом. 

• Копитні кульки в тушкованому шпинаті. 

• Мікс хрустких салатів з вінегретом. 

• Зелена стручкова квасоля з трав'яним маслом та часником.

ДЕСЕРТИ

• Вибір тортів 

• Свіжі фрукти
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меню 3

276 злотих брутто/особа

ЗАКУСКИ ТА САЛАТИ

• Карпаччо з печеного буряка з руколою, блакитним сиром та гранатом 

• Смажене м'ясо з маринованими огірками, хроном та журавлиною 

• Смажений ростбіф з соусом чимічуррі та морською сіллю. 

• Салат з блакитним сиром, виноградом, горіхами, динею та малиновим вінегретом.

СУПИ

• Крем зі смаженої картоплі з трюфельною пастою та грінками.

• Крем з білих овочів з трюфельною олією та грінками

ОСНОВНІ СТРАВИ

• Угорський гуляш з копченою паприкою. 

• Курячі грудки з кукурудзи, фаршировані мусом з блакитного сиру. 

• Морський окунь з ручкою-бройл та соусом велют.

ГАРНІРИ ДО ОСНОВНИХ СТРАВ

• Сілезька локшина з буряковим песто. 

• Вершкове картопляне пюре. 

• Квашена капуста, обсмажена в томатах з цибулею-шалот і кропом. 

• Букет салатів.

ДЕСЕРТИ

• Вибір тортів 

• Свіжі фрукти


