— RESTAURANT —

Sezonowe / Seasonal Menu

Srnealed s 10y
Wirder Havoes

Krem z pieczonych burakdw, purée ziemniaczane, kwasna smietana 4
Creamy roasted beet soup, potato puréee, sour cream 4

24 zt

Bruschetta z pieczona dynia, jarmuzem, orzechami i miodem* 8
Bruschetta with roasted pumpkin, kale, nuts and honey *

27 zt

Makaron tagliatelle, poledwiczka wieprzowa,
podgrzybki, Smietana, Grana Padano 43
Tagliatelle pasta, pork tenderloin,
porcini mushrooms, cream, Grana Padano*4 3

56 zt

Piers z kaczki sous vide, fondant ziemniaczany,
brukselka z czosnkiem niedzwiedzim, sos porzeczkowy 4
Sous vide duck breast, fondant potatoes,
Brussels sprouts with wild garlic, blackcurrant sauce*

62zt

Grzybowe bourguignon, kremowe purée ziemniaczane z trufla,
warzywa korzenne, natka pietruszki® 48
Mushroom bourguignon, creamy potato puree with truffle,
root vegetables, parsley 48

46 zt

Szpinakowa satatka z pieczonym burakiem, fenkutem, pomarancza,
serem bryndza i vinegrettem malinowym 4
Spinach salad with roasted beetroot, fennel, orange,
bryndza cheese, and raspberry vinaigrette

39zt +
A
-
Czekoladowy fudge ze stonym karmelem, ! Q&

chili i mastem orzechowym 4813
Chocolate fudge with salted caramel,
chili, and peanut butter* 4813

26 zt
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Herbata zimowa (0,3 1)
herbata czarna / sok z malin / pomarancza /
gozdziki / cynamon / anyz / mieta
Winter tea (0,3 L)

black tea / raspberry juice / orange / cloves /
cinnamon / anise / mint

22zt
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Napar imbirowy (0,3 )
korzen imbiru / cytryna / miod / mieta

Ginger infusion (0,3 L)
ginger root / lemon / honey / mint

20zt

Napar rozmarynowy (0,3 )
korzen imbiru / rozmaryn / grejpfrut / miod
Rosemary infusion (0,3 L)
& ginger root / rosemary / grapefruit / honey

20zt

‘ Pumpkin Spice Latte (0,3 1)

espresso / mleko / syrop dyniowo-korzenny /
bita smietana / cynamon

Pumpkin spice latte (0,3 L) ;

espresso / milk / pumpkin-spicy syrup /
whipped cream / cinnamon Q

25zt

* ~
- |
o)

www. firstfl

st.pl
A\

‘__: hfﬂh *\\:;



