NASZA SPECJALNOSC

DANIA Z PIECA

OPALANEGO DREWNEM

DISHES FROM THE WOOD-FIRED OVEN
OUR SPECIALTY

KONFITOWANA NOGA KACZK] *49 64 zt

gratin ziemniaczane z tymiankiem /
buraczki zasmazane z jabtkiem / zurawina

DUCK LEG CONFIT *49
potato gratin with thyme / fried beetroot with apple / cranberry

ZEBERKA WIEPRZOWE Z OGNIA 4101324 52zt

zeberko wieprzowe / bbq imbirowy / ziemniak z grilla /
creme fresh / sataty z domowym sosem winegret

PORK RIBS FROM THE FIRE #4034

pork ribs / ginger bbq sauce / grilled potatoes /
creme fraiche / salads with homemade vinaigrette dressing

POLEDWICA WOLOWA Z OGNIA4 188 zt

poledwica wotowa rasy Black Angus 300g /
ziemniak z grilla / grzyby z patelni / demiglace z koniakiem

BEEF TENDERLOIN FROM THE FIRE #

Black Angus beef tenderloin 300g / grilled potatoes /
pan-fried mushrooms / demi-glace with cognac

SEZONOWANY ROSTBEF WOLOWY Z OGNIA4* 196 zt

26 dniowy rostbef wotowy rasy Black Angus 3509 / frytki /
grillowane warzywa / sos chimichurri / piklowana cebulka

SEASONED STRIPLOIN ROAST BEEF FROM THE FIRE #*°

26-day-old Black Angus roast beef 3509 / fries / grilled vegetables /
chimichurri sauce / pickled onion

PIECZONA DORADA Z OGNIA 4823 68 zt

dorada 300-4009 / ziemniaki Lambert z koperkiem /
warzywa pieczone / sos tatarski / sataty z domowym sosem winegret

ROASTED SEA BREAM FROM THE FIRE #°*

sea bream 300-400g / Lambert potatoes with dill / roasted vegetables /
tartar sauce / salads with homemade dressing vinaigrette

"W naszej restauracji samodzielnie sezonujemy miesa oraz steki.
“In our restaurant, we dry-age meats and steaks in-house.
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