
MENU 
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w cenie 229 zł / os.
at the price of PLN 229 / person

PRZYSTAWKI ZIMNE, CIEPLE I SAŁATKI 
COLD, HOT STARTERS AND SALADS

• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, 
serem pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami, 
chrzanem i żurawiną

• Wybór wędlin
• Sałatka cesarska z kurczakiem

• Roasted beetroot carpaccio with rocket,  
blue cheese and pomegranate
• Roasted meats with pickles,  
horseradish and cranberries

• Selection of cold cuts
• Caesar salad with chicken

ZUPY
SOUPS

• Tradycyjny rosół z makaronem
• Krem z pieczonych buraków z serem 

pleśniowym i pestkami słonecznika

• Traditional broth with pasta
• Cream of roasted beetroot with blue cheese 

and sunflower seeds

DRUGIE DANIA 
SECOND COURSES

• Bitka wieprzowa w sosie własnym
• Pierś kurczaka faszerowana boczniakami

• Dorsz w panierce orzechowej z sosem 
szpinakowym

• Pork steak in its own sauce
• Chicken breast stuffed  
with oyster mushrooms

• Cod in nut breading with spinach sauce

DODATKI 
ADDITIONS

• Ziemniaki z koperkiem
• Kopytka

• Buraczki zasmażane
• Bukiet surówek

• Potatoes with dill
• Potato dumplings

• Fried beetroot

• Assortment of salads

DESERY 
DESSERTS

• Wybór ciast
• Świeże owoce

• Selection of cakes
• Fresh fruit

ZESTAW / SET  1
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ZESTAW / SET  2

w cenie 253 zł / os.
at the price of PLN 253 / person

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
STARTERS AND SALADS

• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą,  
serem pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami,  
chrzanem i żurawiną

• Roladki z szynki  
z musem chrzanowym w galaretce

• Sałatka z grillowanymi szparagami i sosem 
holenderskim

• Roasted beetroot carpaccio with rocket,  
blue cheese and pomegranate

• Roast meats with pickles,  
horseradish and cranberries

• Ham rolls with horseradish mousse in jelly
• Salad with grilled asparagus  

and hollandaise sauce

ZUPY
SOUPS

• Żurek z jajkiem i kiełbasą
• Kurkowa z łazankami

• Sour rye soup with egg and sausage
• Chanterelle soup with noodles

DRUGIE DANIA 
SECOND COURSES

• Żeberka pieczone
• Pierś indyka faszerowana szparagami 

w kremowym sosie
• Stek z łososia z sosem cytrynowym

• Roasted ribs
• Turkey breast stuffed with asparagus  

in a creamy sauce
• Salmon steak with lemon sauce

DODATKI 
ADDITIONS

• Ziemniaki francuskie z tymiankiem
• Kopytka szpinakowe

• Mix kruchych sałat z winegretem
• Zielona fasolka szparagowa  

z masłem ziołowym

• French potatoes with thyme
• Spinach dumplings

• Mix of crispy salads with vinaigrette
• Green string beans with herb butter

DESERY 
DESSERTS

• Wybór ciast
• Świeże owoce

• Selection of cakes
• Fresh fruit
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w cenie 276 zł / os.
at the price of PLN 276 / person

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
STARTERS AND SALADS

• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą,  
serem pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami,  
chrzanem i żurawiną

• Pieczony rostbef z sosem cumberland
• Sałatka z serem pleśniowym,  

winogronami, orzechami,  
melonem i winegretem

• Roasted beetroot carpaccio with rocket,  
blue cheese and pomegranate
• Roasted meats with pickles,  
horseradish and cranberries

• Roasted roast beef  
with cumberland sauce

• Salad with blue cheese, grapes, nuts,
melon and vinaigrette

ZUPY
SOUPS

• Krem z białych warzyw z oliwą truflowa 
i grzankami ziołowymi

• Barszcz czerwony z uszkami

• Cream of white vegetables with truffle  
oil and herb croutons

• Red borscht with dumplings

DRUGIE DANIA 
SECOND COURSES

• Strogonoff wieprzowy
• Pierś kurczaka kukurydzianego  

w złocistej panierce
• Okoń nilowy z pieca z sosem kurkowym

• Pork stroganoff
• Corn chicken breast in golden breadcrumbs

• Nile perch from the oven  
with chanterelle sauce

DODATKI 
ADDITIONS

• Kluski śląskie buraczane
• Ziemniaki puree

• Młoda marchewka z masłem ziołowym
• Bukiet surówek

• Silesian beetroot dumplings
• Mashed potatoes

• Young carrots with herb butter
• Assortment of salads

DESERY 
DESSERTS

• Wybór ciast
• Owoce

• Selection of cakes
• Fruit


