
 
 

  



             

 

ZESTAW I W CENIE 
279  PLN 

 
 

 
PRZYSTAWKI I SAŁATKI 

 
♦ Carpaccio z buraka z serem pleśniowym, rukola, granat, orzechami i winegretem balsamicznym 

♦ Wybór serów polskich z winogronami, melonem, orzechy 

♦ Śledzik bałtycki w oleju lnianym ze śmietaną, awokado, jabłkiem i szalotką 

♦ Tatar z łososia z kaparami, ogórkiem, szalotką i jajkiem z majonezem cytrynowym 

♦ Wybór mięs pieczystych z piklami, chrzanem i żurawiną 

♦ Pieczony rostbef z musem chrzanowym i korniszonem 

♦ Sałatka cesarska z kurczakiem  

♦ Mix kruchych sałat z wędzonym łososiem i winegretem cytrynowym 

 

 
ZUPY 

 
♦ Tradycyjny rosół z makaronem 

♦ Żurek z jajkiem i kiełbasą 

 

 
DRUGIE DANIA 

 
♦ Bitka wieprzowa w sosie własnym, kluski śląskie, buraczki zasmażane 

♦ Łosoś z pieca w sosie szafranowo-cytrynowym, risotto buraczkowe,  

zielona fasolka szparagowa z masłem ziołowym 

 
 

DESERY 
 

♦ Wybór ciast 

♦ Wybór mini deserów 

♦  

 

 

 

 

 
 

First Floor Restaurant  ul. Kasprzaka 31, 01-234 Warszawa 

(w budynku Varsovia Apartamenty, podziemny parking z miejscami dla Gości restauracji) 

+48 22 255 99 50  •  www.firstfloorrest.pl 



 

ZESTAW II W CENIE 
319 PLN 

 
 
 

PRZYSTAWKI I SAŁATKI 
 

♦ Carpaccio z buraka z serem pleśniowym, rukola, granat, orzechami i winegretem balsamicznym 

♦ Wybór serów polskich z winogronami, pistacje, melonem 

♦ Tatar z polędwicy wołowej z piklami 

♦ Wybór mięs pieczystych z piklami, chrzanem i żurawiną 

♦ Pieczony rostbef z musem chrzanowym i korniszonem 

♦ Krewetki black tiger w sosie maślano-winnym 

♦ Kruche sałaty z grillowaną polędwicą i winegretem balsamicznym 

♦ Mix kruchych sałat z wędzonym łososiem i winegretem cytrynowym 

 

 

ZUPY 
 

♦ Rosół z gęsi z makaronem z naleśników francuskich 

♦ Krem z białych szparagów z oliwą truflową i smażonymi kurkami 

♦ Flaczki wołowe 

 

 

DRUGIE DANIA 
 

♦ Udko z kaczki confit, ziemniaki francuskie z rozmarynem, buraczki karmelizowane miodem 

♦ Filet z dorsza w złocistej panierce orzechowej, purée selerowe,  

młoda marchewka z masłem ziołowym 

♦ Żeberka pieczone, młode ziemniaki, bukiet surówek 

 

 
DESERY NA PATERACH 

 
♦ Wybór ciast 

♦ Wybór mini deserków 

♦ Lody z owocami 

 

 

 
 

First Floor Restaurant  ul. Kasprzaka 31, 01-234 Warszawa 

(w budynku Varsovia Apartamenty, podziemny parking z miejscami dla Gości restauracji) 

+48 22 255 99 50  •  www.firstfloorrest.pl  



 

ZESTAW III W CENIE 
369 PLN 

 
 

 
PRZYSTAWKI I SAŁATKI 

 

♦ Carpaccio z buraka z serem pleśniowym, rukola, granat, orzechami i winegretem balsamicznym 

♦ Wybór serów polskich z winogronami, pistacje, melonem 

♦ Tatar z polędwicy wołowej z piklami 

♦ Wybór mięs pieczystych z piklami, chrzanem i żurawiną 

♦ Pieczony rostbef z musem chrzanowym i korniszonem 

♦ Carpaccio z piersi kaczki, rukola, parmezan, filet z pomarańczy, oliwa 

♦ Krewetki black tiger w sosie maślano winnym 

♦ Kruche sałaty z grillowaną polędwicą i winegretem balsamicznym 

♦ Mix kruchych sałat z wędzonym łososiem i winegretem cytrynowym 

 

 

ZUPY 
 

♦ Rosół z perliczki 

♦ Żurek z jajkiem i kiełbasą 

♦ Boeuf stroganoff 

 

 

DRUGIE DANIA 
 

♦ Kaczka pieczona, sos malinowy, kopytka, buraczki zasmażane ,jabłko pieczone 

♦ Filet z sandacza w sosie borowikowym, purée z selera, groszek cukrowy z masłem ziołowym 

♦ Cielęcina pieczona w sosie śmietanowym, kluski śląskie, surówka  

z buraczków z jabłkiem i szalotką 

 
 

DESERY 
 

♦ Wybór domowych ciast 

♦ Wybór mini deserów 

♦ Lody semifredo z conculis owocowym 

 

 

 
First Floor Restaurant  ul. Kasprzaka 31, 01-234 Warszawa 

(w budynku Varsovia Apartamenty, podziemny parking z miejscami dla Gości restauracji) 

+48 22 255 99 50  •  www.firstfloorrest.pl 


