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Zeskanuj mnie!

37 PLN

WYNOS 

DODATKOWO 

PŁATNY 

2 PLN

25 - 29 marca 2024

MONDAY
SOUP

•	 Spring vegetable soup with young cabbage and dill

VEGETARIAN DISH
•	 Risotto with beetroot and Emilgrana cheese

MEAT DISH
•	 „Pożarski” cutlet with mushroom sauce, potato puree  

and tomato salad with cream
•	 Slow-baked ham with unroasted buckwheat  
with hunting sauce and tomato salad with cream

TUESDAY
SOUP

•	 Cream of sorrel soup with egg

VEGETARIAN DISH
•	 Salad with strawberries and fried cheese in a nut coating  

with strawberry-balsamic sauce

MEAT DISH
•	 Pieces of chicken baked with asparagus in puff pastry  

on broccoli mousse with new potatoes and dill
•	 Pork roulades in gravy with new potatoes and cucumber salad

WEDNESDAY
SOUP

•	 Zucchini cream with mint and yogurt

VEGETARIAN DISH
•	 Dumplings with spinach and feta cheese in a wine-butter emulsion

MEAT DISH
•	 Pieces of chicken in curry sauce with grilled pita,  

garlic dip and mango salad
•	 Pork chop with baked potatoes with herbs,  

butter lettuce with cream and chives

THURSDAY
SOUP

•	 Sicilian soup with tomatoes and fresh basil with olives

VEGETARIAN DISH
•	 Risotto with baked asparagus, arugula and Emilgrana cheese

MEAT DISH
•	 Rissoto with beetroot and grilled chicken pieces  

with Emilgrana cheese
•	 Stuffed cabbage with young cabbage, tomato sauce  

with dill and dried pearl barley with cucumber salad

FRIDAY
SOUP

•	 Cauliflower soup with horseradish

VEGETARIAN DISH
•	 Salad with fried Camembert,  

strawberries and forest fruit sauce

MEAT DISH
•	 „Maczanka Krakowska” with mashed potatoes  

and beetroot and apple salad
•	 Fish schnitzel with tartar sauce,  

mashed potatoes and sauerkraut salad

PONIEDZIAŁEK
ZUPA

•	 Wiosenna zupa jarzynowa z młodą kapustą i koperkiem

DANIE WEGETARIAŃSKIE
•	 Risotto z botwinką i serem emilgrana 

DANIE MIĘSNE
•	 Kotlet pożarski z sosem pieczarkowym,  

puree ziemniaczanym i sałatką z pomidora ze śmietaną
•	 Szynka wolno pieczona z niepaloną kaszą gryczaną  
z sosem myśliwskim i sałatka z pomidora ze śmietaną

WTOREK
ZUPA

•	 Zupa krem ze szczawiu z jajkiem 

DANIE WEGETARIAŃSKIE
•	 Sałatka z truskawkami i smażonym serem w orzechowej panierce  

z truskawkowo-balsamicznym sosem

DANIE MIĘSNE
•	 Kawałki kurczaka zapiekane ze szparagami w cieście francuskim  

na musie z brokuła z młodymi ziemniakami i koperkiem 
•	 Zrazy wieprzowe w sosie pieczeniowym z młodymi ziemniakami i mizerią

ŚRODA
ZUPA

•	 Krem z cukinii z mięta i jogurtem

DANIE WEGETARIAŃSKIE
•	 Pierogi ze szpinakiem i fetą w emulsji winno-maślanej

DANIE MIĘSNE
•	 Kawałki kurczaka w sosie curry z grillowaną pitą,  

dipem czosnkowym i sałatką z mango
•	 Schabowy z pieczonymi ziemniakami w ziołach,  

sałata masłowa ze śmietaną i szczypiorkiem

CZWARTEK
ZUPA

•	 Zupa sycylijska z pomidorów i świeżej bazylii z oliwkami

DANIE WEGETARIAŃSKIE
•	 Risotto z pieczonymi szparagami, rukolą i serem emilgrana 

DANIE MIĘSNE
•	 Rissoto z botwinką i grillowanymi kawałkami kurczaka  

z serem emilgrana
•	 Gołąbek z młodą kapustą, sos pomidorowy z koperkiem  

i smażon kasza pęczak z mizerią

PIĄTEK
ZUPA

•	 Zupa kalafiorowa z chrzanem 

DANIE WEGETARIAŃSKIE
•	 Sałatka ze smażonym camembertem,  
truskawkami i sosem z owoców leśnych

DANIE MIĘSNE
•	 Maczanka krakowska z puree ziemniaczanym  

i sałatką z buraczka i jabłka
•	 Sznycel rybny z sosem tatarskim,  

puree ziemniaczanym i sałatką z kiszonej kapusty


