


w cenie 229 zł / os.

PRZYSTAWKI ZIMNE, CIEPLE I SAŁATKI
• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, serem 

pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami, chrzanem i żurawiną
• Wybór wędlin

• Sałatka cesarska z kurczakiem

ZUPY
• Tradycyjny rosół z makaronem

• Krem z pieczonych buraków z serem pleśniowym i pestkami 

słonecznika

DRUGIE DANIA
• Bitka wieprzowa w sosie własnym

• Pierś kurczaka faszerowana boczniakami
• Dorsz w panierce orzechowej z sosem szpinakowym

DODATKI
• Ziemniaki z koperkiem

• Kopytka
• Buraczki zasmażane

• Bukiet surówek

DESERY
• Wybór ciast

• Świeże owoce

ZESTAW 1



w cenie 253 zł / os.

PRZYSTAWKI I SALATKI
• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, serem 

pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami, chrzanem i żurawiną
• Roladki z szynki z musem chrzanowym w galaretce

• Sałatka z grillowanymi szparagami i sosem holenderskim

ZUPY
• Żurek z jajkiem i kiełbasą

• Kurkowa z łazankami

DRUGIE DANIA
• Żeberka pieczone

• Pierś indyka faszerowana szparagami w kremowym sosie
• Stek z łososia z sosem cytrynowym

DODATKI
• Ziemniaki francuskie z tymiankiem

• Kopytka szpinakowe
• Mix kruchych sałat z winegretem

• Zielona fasolka szparagowa z masłem ziołowym

DESERY
• Wybór ciast

• Świeże owoce

ZESTAW 2



w cenie 276 zł / os.

PRZYSTAWKI I SALATKI
• Carpaccio z pieczonego buraka z rukolą, 

serem pleśniowym i granatem

• Mięsa pieczyste z piklami, chrzanem i żurawiną
• Pieczony rostbef z sosem cumberland

• Sałatka z serem pleśniowym, winogronami, orzechami, 

melonem i winegretem

ZUPY
• Krem z białych warzyw z oliwą truflowa i grzankami ziołowymi

• Barszcz czerwony z uszkami

DRUGIE DANIA
• Strogonoff wieprzowy

• Pierś kurczaka kukurydzianego w złocistej panierce
• Okoń nilowy z pieca z sosem kurkowym

DODATKI
• Kluski śląskie buraczane

• Ziemniaki puree
• Młoda marchewka z masłem ziołowym

• Bukiet surówek

DESERY
• Wybór ciast

• Owoce

ZESTAW 3
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