Alergeny
Allergens


PRZYSTAWKI
STARTERS
Carpaccio z buraka/ser pleśniowy/filetowane pomarańcze/sos balsamiczny (4)
Beetroot carpaccio / blue cheese / filleted orange / balsamic sauce (4)
25 PLN
Strogonow/polędwica wołowa/cebula/pieczarki (7)
Strogonoff / sirloin / onion / champignon (7)
36 PLN
Tatar wołowy/dodatki/pieczywo (1,13)
Beef tartare / extras / bread (1,13)
38 PLN 
Krewetki królewskie/sos winno-maślany/grzanki ziołowe (1,4,5,6)
King prawns / wine-butter sauce / herbed croutons (1,4,5,6)
39 PLN
Zraz z polędwicy wołowej/sos własny/sałatka z rukoli/pomidorki koktajlowe (7,9,10)
Beef sirloin slip / own gravy / arugula salad / cherry tomatoes (7,9,10)
39 PLN
SASHIMI – CIENKO POKROJONE PLASTRY RYB Z DODATKAMI
Łosoś/tuńczyk/ryba maślana/krewetka/wasabi/sos sojowy/sos teriyaki/dodatki (5,6,7,8,9)
SASHIMI – THIN SLICES OF FISHES WITH ADDITIVES
Salmon / tuna / butterfish / shrimp / wasabi / soy sauce / teriyaki sauce / additives (5,6,7,8,9)
46 PLN
Foie gras/bagietka korzenna/cebula/tłuszcz z gęsi (1)
Foie gras / spicy baguette / onion / goose fat (1)
58 PLN

SAŁATY
SALADS
Selekcjonowane sałaty/świeże warzywa/sos vinaigrette/kurczak z grilla (7,10)
Selection of salads / fresh vegetables / vinaigrette sauce / grilled chicken (7,10)
32 PLN
Selekcjonowane sałaty/świeże warzywa/sos chimichurri/krewetki/grzanki (1,5)
Selection of salads / fresh vegetables / chimichurri sauce / prawns / croutons (1,5)
39 PLN

Przystawki / Sałaty
Starters / Salads



ALERGENY: 1 - GLUTEN, 2 - ORZESZKI ZIEMNE, 3 - ZIARNO SEZAMU,
4 - LAKTOZA, 5 - SKORUPIAKI I OWOCE MORZA, 6 - RYBY, 7 - SOJA,
8 - ORZECHY, 9 - SELER, 10 - GORCZYCA, 11 - ŁUBIN, 12 - MIĘCZAKI,
13 - JAJA, 14 - DWUTLENEK SIARKI I SIARCZYNY.
ALLERGENS IN ENGLISH ARE DESCRIBED ON THE LAST PAGE OF THE MENU
















Rosół/makaron domowy/warzywa/natka (1,4,13)
Broth / homemade pasta / vegetables / parsley (1,4,13)
14 PLN


Barszcz czerwony/bulion/pasztecik z mięsem z ciasta francuskiego (13)
Red borsch / broth / pasty made of French pastry stuffed with meat (13)
16 PLN


Żur staropolski/boczek/jajko/biała kiełbasa (1,4,9,10,13)
Traditional polish sour soup / bacon / egg / white sausage (1,4,9,10,13)
18 PLN


Zupy
Soups




Medaliony drobiowe/kopytka/buraczki karmelizowane (1,4,13)
Chicken medallions / dumplings made of mashed potatoes, eggs and flour / caramelized beets (1,4,13)
34 PLN
 Kotlet schabowy z kością/ziemniaki francuskie/kapusta zasmażana z grzybami (1,13)
Pork chop with bone / French potatoes / fried cabbage with mushrooms (1,13)
36 PLN
Risotto z atramentem z kałamarnicy / krewetki / kalmary (5,9)
[bookmark: _GoBack]Risotto with squid ink  / prawns  / calamari (5,9)
37 PLN
Żeberka kalibrowane/ziemniaki francuskie z grilla/kapusta zasmażana z grzybami (7)
Ribs selection / grilled French potatoes / fried cabbage with mushrooms (7)
38 PLN
Filet z kaczki/purée ziemniaczane/buraczki zasmażane (1,7)
Duck fillet / potato purée / fried beetroots (1,7)
42 PLN
Sandacz/purée selerowe/sos cytrynowy/brokuły (1,5,6,8,9)
Zander / celery root purée / lemon sauce / broccoli (1,5,6,8,9)
44 PLN
Górka cielęca z kością/ziemniak pieczony/warzywa z rusztu/sos własny (1,4,9)
Veal’s shoulder with bone / roasted potato / grilled vegetables / own sauce (1,4,9)
58 PLN
Pół kaczki/purée ziemniaczane/buraczki zasmażane (1,7)
Half duck / potato purée / fried beetroots (1,7)
59 PLN
Zrazy z polędwicy wołowej/ogórek kiszony/słonina/buraczki/kasza z grzybami (1,7,9,10)
Beef sirloin slip / pickled cucumber / lard / beetroots / buckwheat with mushrooms (1,7,9,10)
62 PLN
Bryzol wołowy/ziemniaki francuskie/marchewka karmelizowana (1,9,10)
Beaten beef sirloin steak / French potatoes / caramelized carrots (1,9,10)
83 PLN
Kotleciki jagnięce z grilla/puree z gorczycą/kruche sałaty/sos vinaigrette (1,7,9,10)
Grilled lamb chops / potato purée with mustard / crunchy lettuce / vinaigrette sauce (1,7,9,10)
84 PLN
Polędwica wołowa/ziemniak pieczony/serek ziołowy/sos demi-glace/warzywa blanszowane (1,4,9)
Beef tenderloin / baked potato / herb cream cheese / demi-glace sauce / blanched vegetables (1,4,9)
89 PLN
Dania główne
Main dishes















Naleśniki „Suzette”/sos pomarańczowy/pomarańcze (1,4,13)
Crêpes Suzette (1,4,13)

18 PLN

Lody z owocami (1,3,4,13,14)
Ice cream with fruits (1,3,4,13,14)

19 PLN

Owoce flambirowane/lody śmietankowe/słodka ziemia jadalna (1,3,4,13,14)
Flambeed fruits / cream ice cream / crunch (1,3,4,13,14)

20 PLN

Szarlotka na ciepło/lody śmietankowe (1,2,3,4,8,13)
Warm apple pie / cream ice cream (1,2,3,4,8,13)

21 PLN


Semifreddo z musem jagodowym (4,8,13)
Semifreddo with blueberry mousse (4,8,13)

21 PLN








Desery
Desserts












Lista alergenów mogących się znajdować w daniach naszej restauracji:
List of allergens that may be found in the dishes of our restaurant:

1 – Gluten- zboża zawierające gluten: pszenica, żyto, owies, orkisz oraz produkty pochodne
Gluten - cereals containing gluten: wheat, rye, oats, spelled and derived products
2 – Orzeszki ziemne – orzeszki arachidowe oraz pochodne
Wines peanuts – peanuts and their derivatives
3 – Ziarno sezamu - sezam, olej sezamowy, tahini, czarny sezam
Sesame seed – sesame, sesame oil, tahini, black sesame seeds
4 – Laktoza (białko mleka krowiego)-mleko krowie oraz pochodne np. śmietana, sery
Lactose (cow’s milk protein) - cow’s milk and derivatives, eg. cream, cheese
5 – Skorupiaki i owoce morza – oraz pochodne np. sos ostrygowy, krewetki, ośmiornice.
Crustaceans and seafood – and derivatives, eg. oyster sauce, shrimps, octopus
6 – Ryby - oraz pochodne np. sos rybny, kawior
Fishes – and their derivatives, eg. fish sauce, caviar
7 – Soja – oraz pochodne np., sos sojowy
Soya – and its derivatives, eg. soy sauce
8 - Orzechy – migdały, orzechy laskowe, orzechy włoskie, orzechy nerkowca, orzechy pekan, orzechy brazylijskie, pistacje (orzechy pistacjowe), orzechy makadamia oraz ich pochodne np. oliwy.
Nuts – almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, nuts pecans, brazil nuts, pistachios (pistachio nuts), macadamia nuts and their derivatives, eg. oil
9  – Seler – oraz jego pochodne
Celery – and its derivatives
10 – Gorczyca – oraz jej pochodne np. musztarda, sos vinaigrette
Mustard – and its derivatives, eg. mustard, vinaigrette sauce
11 – Łubin – oraz jego pochodne np. mąka łubinowa
Lupine – and its derivatives, eg. lupine flour
12 – Mięczaki – oraz ich pochodne np. ślimaki, kawior ze ślimaka
Molluscs – and their derivatives, eg. snails, snail caviar
13 – Jaja – oraz pochodne np. majonez, jajecznica, omlet,
Eggs – and their derivatives, eg. mayonnaise, scrambled eggs, omelette
14 – Dwutlenek siarki i siarczyny – w stężeniu powyżej 10 mg/kg
Sulfur and sulfur dioxide – in concentrations above 10 mg/kg









